Sherry emilio Hidalge

116 Manzanilla Charity € 3,40
1/16 Gobernadpr Olorose € 4,50

1 glas Prosecco, Ruggervi € 4,00

VorspeLsen

Lauwarmer SAalat vom Muskat-Kiirbis
mit Karamelisiertem Aberseer Scharskdise
€ 980

Carpacceio von der Lachstorelle ,Saor*
€ 1200

Kurz gebratene Rindsfiletscheiben auf Ruccola
und lauwarmer Tomaten- Vinaigrette, Bergkdse € 1200

Hausgemachte Rehravioli
it Saubohnen wund Ohﬂmpigmams € 1200

Suppen
Kriftige Rindfleischsuppe
mit Krduter-Frittaten € 3,20

Tom&?ttnsuppe
mit Basilikum € 5,00

Obertrauner Grieblnsdel-Suppe
mit Gemiise und Rindfleisch € 580

1 Stiick Ofentrisches qeblick € 1,30



Hauptgerichte

Gebratenes Saiblingsfilet aut Kirbis-Risotte,
und qemiise € 19,00

Wienerschmnitzel vom Gustine Schwéin
it Petersilienerddpfeln, Preiselbeeren
€ 1200 Kl port € £50

Blutwurstgristel mit Specke-Sauerieraut
€ 980 Kl port. € oo

Gekochtes Schulterscherzl vom Aberseer BIO Rind
mit Semmelkren, RAStkRartoffeln und Schnittlauchsauce

& 1A-50 Kl Port. € 16,00

Geschmorte Rindsbackerl
aut Schwammerl-risotto € 18,00

Rosa gebratene Barbarie-entenbrust
aut cremigem Polenta mit rotem Zwiebeln € 1850

Rosa Rehniibehen auf Steinpilz-wirsing
Wit Evddptel-Maroni-Putter € 24,00

Zum Abschliuss

Palatschinke mit hausgemachter Marillenmarmelade € 3,20

Weibes und Dunleles Schokomousse
aut Himbeersauce mit Beerem € 00

Grieblenddel aut Zwetschioen
und hausgemachtemm Mohn-gis € £,50

Kdseteller mit hawsgemachten Chutney s € 9,00



