Vorgpeigen

Karamelligierten , Aberseer” Bio-Schafekage
Avocado [ Weinbergpfirsich [ Progeiutto
€ 18,00

Ceviche vom ,Augseer® Saibling | Senfkaviar

(Senferei Annamax)
€ 20,00

Hauggemachte Zitronen-Tagliolini |
konfierte Ausgeer Forelle | Saiblinge-Kaviar
€ 2500

Suppen

Kraftige Rindfleischauppe | GrieBknodel | Gemiige € 7,50
oder mit Kagpressknodel € 9,00



Fruchtige Tomaten-Schaumsuppe | Frischkagenocker!
€ 100

Fischauppe von heimigchen Edelfischen | Fenchel | Aioli-Brugchetta
€ 16,00

Dortion frisches Baguette € 3,00
Hauptgerichte

Fruchtiger Salat [ Orangen-Fenchel |
gebratene Wildfang-Garnelen |

€ 28,00

Hauggemachte Bio Schafekage- Raviol,

Erbeencreme | Artischoeken [ Eierechwammer
€ 20,00

Wienergehnitzel vom Ogterreichieehen Duroe Schuwein
mit Erdapfel -Mayonnaige-Salat
oder mit Petersilienerdzpfel, Oreigelbeeren

€ 2loo Kl Bort. € 19,00



Gebratenes Auggeer Saiblingefilet | Wildfang-Garnele |

hauggemachte Tagliatelle | Fenchel | Krauter-Pegto
€ 3300

Bekochtes Schultereeherzl vom ,Aberseer” Rind
Semmelkren | Erdapfelechmarren | Gemuge

€ 2700 Kl Dort. € 25,00

Gefiillte Maighendl-Brugt |
cremiger Dolenta | Schwammerl-Grogtel
€ 2900

Fragen Sie bitte nach ungerer

Eie- und Deggert-Karte!



Probieren Sie unger qut gortiertes Sortiment an Edelbranden
von Matthiag Gagteiger aug Bad lechl

Beerenauglege Cuvee 2013, Kracher, llmitz /16 € 6,50

Late Botteld Vintage Port, Graham‘e Portugal /16 € 6,50

Preige inklugive aller Steuern und Bedienung!



Lieber Gagt!

Informationen tber Zutaten in ungeren Speigen, die Allergien
oder Unvertraglichkeiten auglogen konnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei ungeren Servicemitarbeiterlnnen!

Ungere Offungezeiten:
Mittwoch big Sonntag ab [:0O Uhr geoffnet!

Kiichenzeiten:
Mittwoch big Sonntag von :30 Uhr big [4:30 Uhr
und von [7:00 Uhr big 20:45 Uhr

Kleine Karte von 14:30 Uhr big 16:00 Uhr

Ruhetag: Montag und Dienstag
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